
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

Schön, Sie hier bei uns begrüßen zu dürfen 
– hoch über den Dächern von Würzburg. 

 
Genießen Sie stilvolle Stunden in behaglich-elegantem Ambiente und 
fühlen Sie sich wohl inmitten unseres herzlichen Service-Teams. Wir 

verwöhnen Sie gerne mit einer jungen 
abwechslungsreichen Küche genauso wie mit saisonalen Schmankerln 

oder herzhaft fränkischen Gerichten. 

 
Unser Küchenchef Heiko Forst verwendet überwiegend frische, 

regionale und saisonal abgestimmte Produkte, die wir von 
unseren langjährigen Lieferanten aus der Region beziehen. 

 
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und 

einen angenehmen Aufenthalt bei uns. 

 
 
 

Es grüsst Sie herzlichst 
Ihre 

Sieglinde Mohr 
& Mitarbeiter 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Ende des 19. Jahrhunderts gab es eine Zeit, in der man in monarchisch gesinnten Kreisen alles 
hinreißend und anregend fand, was mit  dem Hause Wittelsbach zu tun hatte. Diesen Vorteil hat 
sich der gewitzte Gastronom Wilhelm Hart zu Nutze  gemacht  und  benannte  im  Jahre 1880 
den Neubau seitwärts  der  Höchberger  Straße  am  Ansatz  zur Zeller Waldspitze eben nach 
dieser  Familie,  deren  Ahnherr  Otto  V. von Schleyern sich übrigens erstmals im Jahre 1116 
nach seiner Burg Wittelsbach bei Aichach benannte. 

Während der An- und Umbauten fand man immer wieder Kanonenkugeln und Reste von 
Kriegswerkzeugen. Der Blick in die Geschichtsbücher zeigte, dass die Truppen Napoleons 
damals bei ihrer Rückkehr vom Russlandfeldzug hier Quartier bezogen. 

Im Jahr 1969 hat das Gastronomen-Ehepaar Sieglinde und Franz Mohr die Wittelsbacher 
Höh von Familie Hart übernommen, die den Gast hof drei Generationen lang führte. Das 
Haus wurde in der Tradition eines fränkischen Gasthofes  weitergeführt  und  wurde  
zunächst  auf 15 Zimmer mit 23 Betten ausgebaut. Alle Gästezimmer waren bereits damals 
mit einer Dusche und WC ausgestattet. 

Ab dem Jahr 1976 wurde unser Hotel dann schrittweise zum Berg hin auf 53 Zimmer mit 
98 Betten erweitert, dabei legte Familie Mohr besonders Wert auf harmonische Anpassung  
an  das  Landschaftsbild. Der nächste Anbau erfolgte 1984 und so präsentierte sich das 
Haus mit seinen 74 Zimmern und 140 Betten, einem stilvollen Restaurant, einer 
Gartenterrasse und 8 Banketträumen für bis zu 120 Personen. 

Der letzte große Umbau ist im Jahre 2011/2012 erfolgt, bei diesem wurden 15 Gästezimmer 
komplett entkernt, modern und behindertengerecht eingerichtet. Weiterhin erhielt unser 
Haus einen barrierefreien Zugang, einen Mehrpersonenaufzug zu  den  oberen  Etagen, zwei 
zusätzliche Veranstaltungsräume und eine  neue  Eingangshalle mit Rezeption und Lobby. 

Auch wir wissen, dass Stillstand Rückschritt bedeutet und daher sind wir auch weiterhin 
und stetig um Modernisierung bemüht. 2018/2019 wurden zum Beispiel 30 Bäder sowie 
einen Tagungsraum komplett entkernt und neu renoviert. 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

RESTAURANT 
•• 

»WITTELSBACHER HOH« 
ÜBER DEN DÄCHERN VON WÜRZBURG 

 
 

SPEISEKARTE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
HAUSGEMACHTE BRUSCHETTA       € 11,20 
zwei klassisch I zwei mit Avocado I Grana Padano 
Allergene: GL I MI 
 
 
CAPRESE MIT BÜFFELMOZZARELLA       € 13,20 
Tomate | Mozzarella | Basilikum |Balsamico 
Allergene: SO | MI 
 
GEMISCHTER VORSPEISENTELLER      € 12,90 
Antipasti I Parmaschinken I Oliven I eingelegte Champignons 
Allergene: SO I MI 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
RINDERKRAFTBRÜHE          € 5,50 
mit Maultäschle und Schwimmerle 
Allergene: GL | SO | SL | EI 
 
 
Zitronengras - Currysuppe        € 7,50 
Zitronengras | Curry | gebratene Garnele 
Allergene: SO I SL I MI | FI 
 
 
 
 

Vorspeisen 
 

 
 

Suppen 
 
 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

GROßER BUNTER SALATTELLER      €   9,90 
Gurken I Tomaten I Paprika I Kräuterdressing 
Allergene: SO I SF 
 

 

wahlweise mit: 
Putenstreifen I Champignons       €   5,50 
Allergene: SO I SF 

 

Riesengarnele pro Stück       €   2,50 
Allergene: KR 

 
 

WILDKRÄUTERSALAT        € 13,50 
Wald- & Wiesenkräuter I Schweinskopfsülze | Schmand  
Allergene: SO I SF I MI 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GEGRILLTES ZANDERFILET mit Weißweinsoße   € 24,50 
Zander | Weißweinsoße | Blattspinat | Kräuterkartoffeln 
Allergene: GL I  
 
 
GEGRILLTES LACHSFILET       € 26,50 
Lachs | Mandelbutter I Fingermöhrchen I grüne Fettuccine 
Allergene: GL I MI I EI 

Salate 
 
 
 

Fisch 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

» WITTELSBACHER HÖH SCHLEMMERTELLER«   € 23,50 
Schweinefiletmedaillons I Pilzrahm I Spätzle I Brokkoli 
Allergene: GL I SO I SL | MI | EI 
 

KNUSPRIGE SCHWEINSHAXE      € 17,50 
Dunkelbiersauce I hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat 
Allergene: GL I SO I SF 
 

WIENER SCHNITZEL        € 25,20 
Kalbsrücken I hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat  
Preiselbeeren I Beilagensalat 
Allergene: GL I SO I SF | MI | 
 

RINDERFILET (250 Gramm)       € 34,90 
Kräuterbutter I Gemüse I Steak Fries 
Allergene: GL I MI | EI 

 

HÄHNCHENPICCATTA        € 20,50 
Hähnchenbrustfilet | Parmesan – Eihülle | 
Tomatennudeln | frischer Basilikum 
Allergene: GL I SO | Mi | EI 

 

PUTENSTEAK         € 18,90 
Ofenkartoffel I Sauerrahm I Beilagensalat 
Allergene: Mi I SO I SF I SL 
 

 

VEGETARISCH   
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln       € 12,50 
Spätzle | Bergkäse | Röstzwiebeln | Beilagensalat 
Allergene: GL I MI | EI 

 
VEGAN 
 

Gemüsestrudel         € 14,50 
Veganes Gemüsestrudel I Tomatensauce  
Allergene: GL I SJ I SL 

 

Hauptgerichte 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GEBACKENE APFELKRÄPFLE      €   9,90 
Apfelringe I Joghurteis I frische Früchte 
Allergene: GL | MI | EI 
 
 
SCHOKOLADENKUCHEN       € 10,80 
mit flüssigem Kern 
Lemon-Cheesecake-Eis I Schlagsahne 
Allergene: GL I SO | SC | MI | EI 
 
 
HAUSGEMACHTES TIRAMISU      € 10,70 
Hausgemachtes Tiramisu | frische Früchte 
Allergene: GL I SC | MI  
 
 
SORBETVARIATION        €   7,80 
3 Kugeln Sorbet | frische Früchte 
 
 
EISKUGEL          €   1,90 
 
- Erdbeere MI I EI    - Walnuss MI I EI I SC 
- Schokolade MI I EI    - Stracciatella MI I EI 
- Vanille MI I EI    - Lemon-Cheesecake MI I EI I GL I SC 
- Erdbeer-Rhabarber MI I EI   - Chrunchy Prezel Choc MI I EI I GL I SC I SJ 

 
KUGEL SORBET (vegan)       €   2,20 
 
- Himbeere 
- Zitrone 
- Passionsfrucht 
- Cassis 
 
 
 
 

 
GL =  Gluten      SJ =  Soja 
MI =  Milchprodukt / Laktose   SE = Sesam 
SC =  Nüsse / Schalenfrüchte   SO = Sulfite 
ER =  Erdnüsse     EI =  Eier 
SL =  Sellerie     SF = Senf 
KR =  Krustentiere     LU = Lupinen 
F =  Fisch      WE =  Weichtiere 

 

Desserts 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Heimatgenuss- 
Menü 

 
 
 

 
Bunte  Blattsalate  mit  Croûtons 

und  karamellisierter  Birne 
Allergene: GL I SF I SO 

 
*** 

 
 

Rinderkraftbrühe  mit  Maultaschen  
und  Schwimmerle 

Allergene: GL I SF I SO I MI 
 

*** 
 
 

Tafelspitz  in  Meerettichsauce  
 mit  Möhrchen  und  Nudeln 

Allergene: GL I SO I MI 
 

*** 
 
 

Dessertvariation  Wittelsbacher  Höh 
Allergene: GL I SO I MI I EI I SC 

 

€ 49,00 
 


