RESTAURANT

»WITTELSBACHER HOH«
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Schon, Sie hier bei uns begruf’en zu dirfen
— hoch Uber den Déachern von Wirzburg.

GenielRen Sie stilvolle Stunden in behaglich-elegantem Ambiente und
fuhlen Sie sich wohl inmitten unseres herzlichen Service-Teams.
Wir verwoOhnen Sie gerne mit einer jungen
abwechslungsreichen Kiche genauso wie mit saisonalen
Schmankerln oder herzhaft frankischen Gerichten.

Unsere Kiche verwendet tberwiegend frische, regionale und
saisonal abgestimmte Produkte, die wir von
unseren langjahrigen Lieferanten aus der Region beziehen.

Wir winschen lhnen einen guten Appetit und
einen angenehmen Aufenthalt bei uns.

Es grusst Sie herzlichst
Ihre
Sieglinde Mohr
& Mitarbeiter



RESTAURANT

»WITTELSBACHER HOH«

Ende des 19. Jahrhunderts gab es eine Zeit, in der man in monarchisch gesinnten Kreisen alles
hinreilend und anregend fand, was mit dem Hause Wittelsbach zu tun hatte. Diesen Vorteil hat
sich der gewitzte Gastronom Wilhelm Hart zu Nutze gemacht und benannte im Jahre 1880
den Neubau seitwarts der Hochberger Stralle am Ansatz zur Zeller Waldspitze eben nach
dieser Familie, deren Ahnherr Otto V.von Schleyern sich Ubrigens erstmals im Jahre 1116
nach seiner Burg Wittelsbach bei Aichach benannte.

Waéahrend der An- und Umbauten fand man immer wieder Kanonenkugeln und Reste von
Kriegswerkzeugen. Der Blick in die Geschichtsbiicher zeigte, dass die Truppen Napoleons
damals bei ihrer Rickkehr vom Russlandfeldzug hier Quartier bezogen.

Im Jahr 1969 hat das Gastronomen-Ehepaar Sieglinde und Franz Mohr die Wittelsbacher
Hoh von Familie Hart ibernommen, die den Gasthof drei Generationen lang fuhrte. Das
Haus wurde in der Tradition eines frankischen Gasthofes weitergefihrt und wurde zunéachst
auf 15 Zimmer mit 23 Betten ausgebaut. Alle Gastezimmer waren bereits damals mit einer
Dusche und WC ausgestattet.

Ab dem Jahr 1976 wurde unser Hotel dann schrittweise zum Berg hin auf 53 Zimmer mit
98 Betten erweitert, dabei legte Familie Mohr besonders Wert auf harmonische Anpassung
an das Landschaftsbild. Der nachste Anbau erfolgte 1984 und so prasentierte sich das
Haus mit seinen 74 Zimmern und 140 Betten, einem stilvollen Restaurant, einer
Gartenterrasse und 8 Bankettrdumen fur bis zu 120 Personen.

Der letzte grof3e Umbau ist im Jahre 2011/2012 erfolgt, bei diesem wurden 15 Gastezimmer
komplett entkernt, modern und behindertengerecht eingerichtet. Weiterhin erhielt unser
Haus einen barrierefreien Zugang, einen Mehrpersonenaufzug zu den oberen Etagen, zwei
zusatzliche Veranstaltungsraume und eine neue Eingangshalle mit Rezeption und Lobby.

Auch wir wissen, dass Stillstand Ruckschritt bedeutet und daher sind wir auch weiterhin
und stetig um Modernisierung bemiht. 2018/2019 wurden zum Beispiel 30 Bader sowie
einen Tagungsraum komplettentkernt und neu renoviert.
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UBER DEN DACHERN VON WURZBURG

SPEISEKARTE

RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben
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GEMISCHTER VORSPEISENTELLER
Antipasti | Parmaschinken | Oliven |
eingelegte Champignons | Grana Padano

Allergene: GL | MI | SO | SC

GARNIERTER ZIEGENKASE
Ziegenkase | Thymianhonig | Feldsalat | Feigen

Allergene: Ml | SO | SF

RINDERKRAFTBRUHE MIT LEBERKLORCHEN
Rinderkraftbrihe | Fladle | Leberklo3chen

Allergene: GL | SO | SL | EI

KURBISCREMESUPPE
Kiirbis | Steirisches Ol | Kiirbiskerne

Allergene: Ml | SO | SL

HOH«

Beilagenanderung € 1,50

€ 14,50

€ 15,90

€ 6,50

€6,90
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SALATTELLER WIHO € 10,50
Gurken | Tomaten | Kerne | Croutons | Vinaigrette
Allergene: SO ISF | SC | GL

wahlweise mit:

Riesengarnele pro Stuck € 2,50
Allergene: KR

Putenstreifen € 8,50
Allergene: SO | Mi

KLEINER GEMISCHTER SALAT € 4,90
Gurken | Tomaten | Kerne | Croutons | Vinaigrette
Allergene: SOISF | SC | GL

GANZE FORELLE BLAU ODER ,MULLERIN ART

Forelle | Kartoffeln | Butter
Allergene: F | MI | SO |SJ|SL|GL

GEBRATENE DORADE MIT SPINAT € 22,50
UND KRAUTERKARTOFFELN

Dorade | Spinat | Krauterkartoffeln
Allergene: F | MI | SJ|SL| GL

Beilagenanderung € 1,50
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» WITTELSBACHER HOH SCHLEMMERTOPFCHEN« € 23,50

Schweinefiletmedaillons | Pilzrahm | Spatzle | Brokkoli
Allergene: GL I Ml | SO | SL |EI

GEBRATENES RUMPSTEAK € 29,50
Rumpsteak | Ofenkartoffel |

Grillgemuse | Sour Cream | Krauterbutter
Allergene: Ml | SO | SF

SCHAUFELE MIT BIERSORE € 19,50

Schaufele | Schwarzbiersof3e | Serviertenknodel |
Kraut nach Art des Hauses

Allergene: GL | MI | SL | SE | SF

SCHNITZEL ,WIENER ART" € 20,50

Paniertes Schweineschnitzel | Pommes | Preiselbeeren | Beilagensalat
Allergene: GL | MI | SO | SF

KALBSLEBER ,BERLINER ART* € 22,50
Kalbsleber | getriffeltes Kartoffelptree | Zwiebel — Apfel - Sauce

Allergene: GL | SO | MI

Beilagenanderung € 1,50
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VEGETARISCH

GEFULLTE RAVIOLI
Ziegenkase - Feigenravioli | Kasesauce | Feigen | Krauter
Allergen: M1 | SO | SL | El

CREMIGE KASESPATZLE
Spatzle | Bergkase | Rostzwiebeln | Beilagensalat
Allergen: GL | MI | EI'| SO

VEGAN

VEGANER GEMUSESTRUDEL
Veganer Gemusestrudel | Tomatensauce
Allergene: GL | SL

Beilagenanderung € 1,50

€ 19,50

€ 16,50

€ 15,50
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APFELKUCHLE MIT VANILLEEIS

Apfelkichle | Vanilleeis
Allergene: GL | MI

HAUSGEMACHTES SAUERKIRSCH. TIRAMISU
Loffelbiskuit | Mascarpone | Sauerkischen | Kakao | Amaretto

Allergene: GL | MI | SL

EISKUGEL

- Erdbeere mi 1 EI
- Schokolade mi 1 EI
- Vanille mi1 el

VEGANES EIS/ SORBETZ
- Zitrone

- Passionsfrucht

- Cassis

- Cherry-Cookie-Vanille (vegan) sJ

GL = Gluten

Ml =  Milchprodukt / Laktose
SC = Nusse / Schalenfrichte
ER = Erdnusse

SL = Sellerie

KR = Krustentiere

F= Fisch

- Walnuss mii1 eIl sc
- Brombeere wmiiEl

J= Soja

E = Sesam

O = Sulfite

= Eier
Senf

—nomwuunn

S
M

= Lupinen
= Weichtier

HOH«

€ 11,90

€ 8,50

€ 2,00

€ 2,30




