
Hotel Wittelsbacher Höh
Hexenbruchweg 10 
D-97082 Würzburg

Telefon (0931) 45 30 40
Fax (0931) 45 30 45 22

www.wittelsbacherhoeh.de
info@wittelsbacherhoeh.de

           like us on
           facebook.com/wittelsbacherhoeh

Unser historisch-fränkisches Haus liegt oberhalb der 
Weinberge, in citynaher Höhenlage. Mit Blick über die 
Dächer von Würzburg und auf die Festung Marienberg.

65 Zimmer | Alle mit Flachbild-TV | Bad / Dusche und 
WC | Telefon | Minibar | Föhn | W-LAN | teilweise Klima 
sowie Balkon oder Loggia mit Ausblick auf die Stadt.

Restaurant mit 200 Sitzplätzen und Gartenterrasse mit 
120 Plätzen | Fränkische und internationale Gerichte |  
Saisonale Schmankerl und erlesene Frankenweine.

Rezeption und Service rund um die Uhr | behinderten-
gerechte Toilette | Mehrpersonenaufzug | barrierefreier 
Eingangsbereich | Bustransfer möglich.

Gartenterrasse mit altem Baumbestand | Regelmäßig me-
diterranes Buffet und Schlemmer-Lunch-Buffet | Große 
Feste und Bankette sind unsere Steckenpferde.

In der Nähe: Erlebnisschwimmbad | Eislaufbahn | Golf-
platz | Wanderpfade durch die Weinberge | Radweg am 
Main als „Qualitätsroute mit 5 Sternen“ ausgezeichnet. 

Unesco Weltkulturerbe: Fürstbischöfliche Residenz, er-
baut 1719-1744 von Balthasar Neumann, mit dem welt-
berühmten Deckenfresco von Tiepolo | Festung Marien-
berg, gegründet 1201 | Käppele, Wallfahrtskirche von 
1748 | Marienkapelle, gotische Hallenkirche aus dem 
14. Jahrhundert | Dom, ursprünglich romanische Kirche
aus dem 11. Jahrhundert | Museum im Kulturspeicher | 
Mainfränkisches Museum | Mainfranken Theater Würz-
burg | Würzburger Mozartfest in der Fürstbischöflichen 
Residenz | Schifffahrt auf dem Main.

Warme Küche täglich von 12-14 und 18-22 Uhr | Außer-
halb unserer Küchenzeiten servieren wir Ihnen Kalt- und 
Heißgetränke im Restaurant oder auf der Terrasse.     

©
 2

01
9

im H o t e l    s u p e r i o r

Wittelsbacher Höh
über den Dächern von Würzburg

KULINARISCHER
KALENDER

2020



Liebe Gäste und Freunde der Wittelsbacher Höh,

auch 2019 hat es uns wieder viel Freude bereitet, Sie 
liebe Gäste so zahlreich hier auf der „Höh“ begrüßen 
zu dürfen. Viele alt bekannte, wie auch neue Gäste ha-
ben den Weg zu uns gefunden. Vielen Dank, dass Sie 
uns die Treue halten und uns auch bei neuen Events 
immer wieder die Chance geben Sie zu überzeugen. 
 
Auch 2020 bieten wir Ihnen das ganze Jahr über reich-
lich Gelegenheit, kulinarische Genüsse mit Gemütlich-
keit und Freude zu kombinieren. Bitte informieren Sie 
sich immer rechtzeitig nach der Verfügbarkeit freier 
Plätze, da häufig eine große Nachfrage besteht. Natür- 
lich können Sie neben den kulinarischen Hightlights 
und Events an allen Tagen auch „a la carte“ bestellen 
und genießen.
 
Wir freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen! 

Ihre 

Sieglinde Mohr
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Das dürfen Sie bei uns wörtlich nehmen, 
denn wir sind liebend gerne Ihre Gastge-
ber. Mein Service-Team und ich kümmern 
uns mit viel Engagement und Erfahrung 
darum, dass Sie sich bei uns vom ersten 
Moment an rundum wohlfühlen. 

 Ihr R. Müller
 Restaurantleiter



Nehmen Sie Platz im behaglich-elegantem Ambiente 
unseres Restaurants und fühlen Sie sich wohl inmitten 
des herzlichen Service-Teams. Wir verwöhnen Sie mit 
einer jungen modernen Küche genauso wie mit saisonalen 
Schmankerl oder herzhaft-fränkischen Gerichten. 

Gerne erwarten wir Sie in unserem Restaurant oder in 
den warmen Monaten auch auf der Gartenterrasse mit 
einzigartigem Ausblick.

FRÜHSTÜCKSZEITEN
täglich von 7:00 - 10:00 Uhr im Restaurant
und bei schönem Wetter auf der Gartenterrasse

BEWIRTUNGSZEITEN 
täglich von 10:00 - 23:00 Uhr im Restaurant
und bei schönem Wetter auf der Gartenterrasse

KÜCHENZEITEN 
Warme Küche täglich von 12:00 - 14:00 Uhr
sowie von 18:00 - 22:00 Uhr

An unserer Rezeption nehmen wir Ihre rechtzeitige Re-
servierung entgegen. Sie erreichen uns telefonisch unter 
(0931) 45 30 40 oder Sie schreiben uns eine Email an: 
info@wittelsbacherhoeh.de
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HIGHLIGHTS &
EVENTS DES JAHRES 
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EMPFANGSCOCKTAIL

VORSPEISE

Papaya-Carpaccio mit Kräuteröl mariniert
Parmaschinken & ofenfrische Crostini

SUPPE

Pikante Curry-Garnelen-Suppe
mit einem Garnelen-Mango-Spießchen

HAUPTGANG ZUR WAHL

Gegrillter Lachs unter einer Frühlingszwiebel-Kruste
auf Pak Choi-Gemüse und Safranreis

oder

Tournedos vom Rind im Speckmantel
unter der Kräuterkruste mit geschmolzenen Kirschtomaten 

Honig-Zwiebeln und Kartoffel-Birnen-Gratin

DESSERT

Mascarpone-Biskuit-Türmchen mit Drambuie getränkt und 
Amarena-Kirschen umlegt

EUR 54,00 pro Person

     

JANUAR
18.01. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

26.01. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

FEBRUAR
08.02. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

14.02. | 18:30 Uhr Candlelight-Dinner mit 
 Sängerin Claudia Decker

16.02. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

MÄRZ
07.03. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

15.03. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

21.03. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

28.03. | 18:30 Uhr Fränkisches Kabarett-Dinner
 mit Hermann & Hermine

APRIL
04.04. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

12.04. | 12 -14 Uhr  Oster-Lunch-Buffet

13.04. | 12 -14 Uhr  Österliche Gerichte nach Karte

13.04. | 18 -22 Uhr  Österliche Gerichte nach Karte

18.04. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

18.04. | 18:30 Uhr Whisky-Dinner
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MAI
02.05. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

10.05. | 12 -14 Uhr Muttertags-Buffet

16.05. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

24.05. | 13 -17 Uhr Hochzeitsmesse

31.05. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

JUNI
06.06. | 18:30 Uhr Zauberhafter Sommerabend
 mit dem Zauberer Mr. Flo

13.06. | 18:30 Uhr Barbecue-Grillabend
 auf unserer Gartenterrasse

20.06. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

JULI
04.07. | 18:30 Uhr Mittelalterliches Ritterfest
 auf unserer Gartenterrasse

11.07. | 18:30 Uhr Barbecue-Grillabend
 auf unserer Gartenterrasse

18.07. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

26.07. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

HIGHLIGHTS &
EVENTS DES JAHRES 
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VORSPEISE

Bunte Antipasti-Variationen
mit ofenfrischem Ciabatta

SUPPE

Klare Tomatensuppe
mit Basilikum-Klösschen

HAUPTGANG ZUR WAHL

» Saltimbocca a la romana «
mit Rosmarinkartoffeln und Blattspinat

oder

Gegrillter Lachs in Zitronen-Buttersauce
mit halb-wildem Reis und geschwenkten Cocktailtomaten

DESSERT

Hausgemachtes Erdbeer-Tiramisu
mit frischen marinierten Erdbeeren umlegt

EUR 56,00 pro Person

     



HIGHLIGHTS &
EVENTS DES JAHRES 
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AUGUST
01.08. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

15.08. | 18:30 Uhr Barbecue-Grillabend
 auf unserer Gartenterrasse

30.08. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

SEPTEMBER
05.09. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

18.09. | 18:30 Uhr Kabarett-Dinner:
 Starke Weiber dürfen mehr!

19.09. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

27.09. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

OKTOBER
17.10. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

23.10. | 18:30 Uhr Fränkisches Kabarett-Dinner
 mit Hermann & Hermine

25.10. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

FRÄNKISCHES KABARETT 

„HERMANN UND HERMINE“ 

Amüsante Unterhaltung, gespickt mit Witz, Charme und 

so manchem Nadelstich. Gerlinde Heßler und Werner 

Hofmann sind bekannt durch zahlreiche Fernsehauf-

tritte. Im Programm darf natürlich das biedere Ehepaar 

„Hermann und Hermine“, bei dem mancher Zuschauer 

sicher Ähnlichkeit mit seiner eigenen besseren Hälfte 

entdecken kann, nicht fehlen. Die kleinen und großen 

Problemchen des Alltagslebens nehmen die beiden auf 

das kabarettistische Korn.

Gerlinde Heßler und Werner Hofmann geben trockenen 

fränkischen Humor zum Besten und verstehen es, das 

Publikum in ihren Bann zu ziehen... 

 

     www.fraenkisches-kabarett-karlstadt.de
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NOVEMBER
07.11. | 18:30 Uhr Whisky-Dinner

21.11. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

22.11. | 12 -14 Uhr Schlemmer-Lunch-Buffet

27.11. | 18:30 Uhr Kabarett-Dinner:
 Starke Weiber dürfen mehr!

DEZEMBER
05.12. | 18:30 Uhr  Mediterranes Buffet

12.12. | 18:30 Uhr  Mittelalterliches Rittermahl

19.12. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

24.12. | 18:00 Uhr Candlelight-Buffet
 am Heiligen Abend

25.12. | 12 -14 Uhr Festliche Weihnachtsmenüs

25.12. | 18:30 Uhr Mediterranes Buffet

26.12. |    - Restaurant geschlossen!

31.12. | 19:30 Uhr Silvester-Dinner

HIGHLIGHTS &
EVENTS DES JAHRES 

 

COMEDY-KABARETT 

„STARKE WEIBER DÜRFEN MEHR!“

Frau Andrea ist neu auf der Bühne, aber erfahren im 

Leben. Sie vereint das Beste aus Mutter Theresa und 

Conan dem Barbaren. Witzig und intelligent wundert 

sie sich über ansteigende Laktoseintoleranz und zu-

nehmende Faktenignoranz. 

Mit ihrem ausgefallenen Humor berichtet Frau Andrea 

von schnarchenden Männern, die Geräusche machen, 

als wäre man auf einem Bauernhof. Sie beschreibt euch 

das anstrengende Auf und Ab im Sexualleben, plaudert 

über ihren müden Mann, den sie liebevoll ihre “Bett-

leiche“ nennt. Begleitet wird Frau Andrea immer von 

ihrem Frosch “HerrMann”. Und vielleicht wird es ja doch 

mal ein wunderschöner Prinz… 

     www.frauandrea.de
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VALENTINSTAG

Entführen Sie Ihre Liebsten am Valentinstag zu einem 
unterhaltsamen und romantischen Candlelight-Dinner 
über die Dächer von Würzburg. Genießen Sie einen Be-
grüßungscocktail und ein leckeres 3-Gänge-Menü aus 
unserer jungen Küche. Zwischen den einzelnen Gängen 
wird Sie die Sängerin Claudia Decker mit gefühlvollen 
Balladen und ihrer einzigartigen Stimme verzaubern. 
EUR 54,00 pro Person

FESTLICHE OSTERTAGE

Am Ostersonntag laden wir Sie mit Familie und Freunden 
am Mittag zu einem kulinarischen Oster-Lunch-Buffet mit 
Ostereiersuche für die Kleinen ein. Genießen Sie, neben
einem Süppchen und einer reichhaltigen Auswahl an Vor-
speisen, Salaten & Beilagen oder einem süßen Nachtisch,  
feine Spezialitäten von Lamm, Fisch und vielem mehr.
EUR 34,00 pro Person

Am Ostermontag möchten wir Sie zu festlichen Oster-
gerichten nach Karte einladen, mittags und abends zu 
unseren gewohnten Öffnungszeiten.

HIGHLIGHTS &
EVENTS DES JAHRES 
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KABARETT-DINNER

Erleben Sie einen wunderbaren und unvergesslichen  
Abend, der sich ganz und gar den schönen Dingen im 
Leben widmet! Es bietet sich Ihnen ein wahres Feuer-
werk der Unterhaltungskunst gepaart mit kulinarischen 
Hochgenüssen für den Gaumen. Dabei bleibt gewiss kein
Auge trocken und kein Lachmuskel verschont.
EUR 54,00 pro Person

WHISKY-DINNER

Erste Schritte in Richtung Whisky für interessierte Neu-
linge und eine Chance für den Whisky-Liebhaber, neue
Spezialitäten zu entdecken. Beim beliebten Whisky-Dinner
verwöhnen wir Sie mit einem exklusiven Menü und kor-
respondierenden Whiskyspezialitäten vom Würzburger 
Fachhandel »Roesch Spirituosen & Tabak«. Kommentiert 
von unserem charmanten Whisky-Experten Herrn Gradl.
EUR 82,00 pro Person

MUTTERTAGS-BUFFET

Schlemmen Sie bei unserem Muttertags-Buffet gemein-
sam mit Ihren Liebsten nach Herzenslust von einer feinen 
Auswahl an leckeren Frühlingsgerichten sowie unseren 
traditionellen Klassikern aus dem Wonnemonat Mai.
EUR 34,00 pro Person

14

HIGHLIGHTS &
EVENTS DES JAHRES 

15



HIGHLIGHTS &
EVENTS DES JAHRES 

1716

HOCHZEITSMESSE

„Love is in the air“ - alles rund um den schönsten Tag im 
Leben von „A“ wie Aperitif bis „Z“ wie Zweisamkeit. Auf 
unserer kleinen, aber feinen Hochzeitsmesse informieren 
wir Sie gerne mit Rat und Tat und geben Anregungen für 
einen unvergesslichen Tag.

ZAUBERHAFTER SOMMERABEND

Erleben Sie einen zauberhaften Sommerabend auf der 

Gartenterrasse. Lassen Sie sich im wahrsten Sinne des 

Wortes verzaubern von unserem traumhaften Ausblick 

über die Dächer der Stadt, einem gemütlichen mediter-

ranen 4-Gänge-Menü und last but not least von „Mr. Flo“

unserem Zauberkünstler. Mr. Flo präsentiert Ihnen seine 

Kunststücke zwischen den einzelnen Speisefolgen.
EUR 56,00 pro Person

BARBECUE-GRILLABEND

Mit unserem Barbecue-Grillabend auf unserer sommer-
lichen Gartenterrasse treffen wir sicher auch Ihren Ge-
schmack mit frischen Salaten, würzigen Grillspezialitäten, 
zahlreichen Beilagen, Dips und leckeren Desserts. 
EUR 34,00 pro Person



EINE SCHÖNE
BESCHERUNG!

HEILIGABEND

Genießen Sie unser festliches Candlelight-Buffet und ei-
nen besinnlichen Heiligabend bei Kerzenschein mit einer 
Selektion von feinen Speisen in unserem weihnachtlich 
dekorierten Restaurant. 
EUR 57,00 pro Person

1. WEIHNACHTSFEIERTAG

Am ersten Weihnachtsfeiertag bieten wir Ihnen am Mittag 
festliche Menüs zur Auswahl. Lassen Sie sich von weih-
nachtlichen Kreationen im stimmungsvollen Ambiente des 
Restaurants verwöhnen. 

Am Abend erwartet Sie wieder ab 18:30 Uhr traditionell 
unser beliebtes „mediterranes Buffet“. 
EUR 32,00 pro Person

2. WEIHNACHTSFEIERTAG

Das Restaurant ist geschlossen!

SILVESTER-DINNER

Feiern Sie mit uns gemeinsam den Jahreswechsel über
den Dächern von Würzburg und erleben Sie einen unver-
gesslichen Silvesterabend inkl. Begrüßungscocktail, fest-
lichem 5-Gang-Menü mit Tischweinen (19:30 - 24:00 Uhr),
Live-Musik & Tanz und Feuerwerk auf unserer Garten-
terrasse mit Blick über das nächtliche Würzburg.
EUR 129,00 pro Person

1918

WEIHNACHTEN 
& SILVESTER

WEIHNACHTSFEIER 

Suchen Sie nach einer passende Lokalität für die Aus-
richtung einer Weihnachtsfeier? Wir stehen Ihnen gerne 
bei der Planung und Durchführung Ihrer Veranstaltung 
mit professioneller Unterstützung zur Seite. 

GENUSS VERSCHENKEN

Unsere Gutscheine sind weit mehr als die Einladung zu 
einem genussvollen Abend in stimmungsvollem Ambien-
te. Mit einem Geschenkgutschein für ein kulinarisches 
Highlight Ihrer Wahl oder einem Wertgutschein schenken 
Sie etwas ganz Besonderes. Verschenken Sie bleibende 
Erinnerungen. 

Bestellen Sie Ihren gewünschten Gutschein einfach tele-
fonisch unter (0931) 45 30 40 oder nutzen Sie dazu be-
quem unser Formular auf der Internetseite.

     www.wittelsbacherhoeh.de/gutschein



SAISONALE
SPEISEKARTEN
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Das Prickeln eines erfrischenden Sommer-Cocktails, 

der Geschmack frischer Erdbeeren oder die knusprige 

Haut einer gebratenen Gans, alles hat seine Zeit. Lassen 

Sie sich von uns durchs Jahr begleiten und schlemmen 

Sie saisonale Köstlichkeiten aus der Region.

im März und April

KÖSTLICHKEITEN RUND UM BÄRLAUCH

Die Tage werden länger, zartes Grün verzaubert die 

Natur und erste Blüten strecken sich sehnsuchtsvoll der 

Sonne entgegen. Anfang Frühling erobert wieder Bär-

lauch unsere heimischen Kochtöpfe. Genießen Sie das 

frische Geschmackserlebnis von Suppen, Soßen, Salaten 

und weiteren köstlichen Zubereitungen.

im Mai und Juni

SPARGEL KÜSST ERDBEERE

Die Zeit des Wartens ist endlich wieder vorbei. Freuen 

Sie sich auf besten fränkischen Spargel und frische Erd-

beeren aus der heimischen Region in vielen köstlichen 

Variationen zubereitet. Lernen Sie unsere kreative Küche 

rund um die besten Saisonrezepte kennen. 
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im Juli und August 

LECKERE PFIFFERLINGSGERICHTE

Das Gold der Wälder steht bei uns in den Monaten Juli 
und August im Mittelpunkt. Das mild-pfeffrige Aroma von 
handverlesenen Pfifferlingen zaubert einen Hauch von 
Wald in unsere Küche. Freuen Sie sich auf pfiffige Krea-
tionen und genießen Sie leckere Pfifferlingsgerichte.

im September und Oktober 

HERBSTLICHE GENÜSSE

Das Laub raschelt verheißungsvoll zwischen den Füßen 
und die tiefstehende Sonne spendet ihre letzte Wärme. 
Kräftige Waldaromen, reife Früchte und die typischen Ge-
müsesorten wie Kürbis und Kohl machen sich wieder auf 
der Speisekarte breit, aber auch delikate Wildgerichte und 
meisterhafte Pilzspezialitäten aus heimischen Wäldern.

im November und Dezember

GANS, ENTE - WILDE ZEITEN

Wenn der Herbst sich mit einem prächtigen Farbrausch 
verabschiedet und der Winter vor der Tür steht, ist es 
Zeit für gemütliche Stunden. In den Monaten November 
und Dezember servieren wir Ihnen traditionelle Lieblings-
gerichte und Küchenklassiker wie ein leckeres Gänse- 
essen mit Kartoffelklößen und Blaukraut.



Vom Candlelight-Dinner für Zwei bis zur Hochzeit mit Fa-
milie und Freunden, wir planen jede Veranstaltung indi-
viduell nach Ihren Bedürfnissen. Unser Restaurant bietet 
für jeden Anlass das richtige Ambiente und für jede Per-
sonenzahl die passenden Räumlichkeit. Im Sommer ist 
unsere Panoramaterrasse mit Blick über die Dächer von 
Würzburg das Highlight.

      www.wittelsbacherhoeh.de/restaurant/
      feste-und-hochzeiten

Selbstverständlich sind wir auch stets Ihr kompetenter 
Partner für die Durchführung einer Tagung oder Firmen-
feier. Wir bieten Ihnen eine Auswahl an Veranstaltungs-     
räumen für bis zu 80 Personen an. Gerne stehen wir in 
einem persönlichen Beratungsgespräch zur Seite und 
unterbreiten Ihnen gezielt auf Ihre individuellen Wün-
sche abgestimmte Menü- und Buffetvorschläge.

Claudia Grühbaum und Heike Hofreuter sind gerne Ihre 
kompetenten Ansprechpartner.

      www.wittelsbacherhoeh.de/tagungen
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VERANSTALTUNGEN
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Wohlan, wir sind bereit, Euch zu bewirten,
ergetzet Euch an Speys und Trunk

Unsere Knaben und Mägde servieren Euch:

Met Trunk im Tonkrug 
Steynofenbrodt mite Gruibenschmalz/Salzbutter

Suppe vom Wine
Gebackene Forelle auf Linsen-Karotten-Gemüse

Dann bedienet Euch an unserer Tafeley:

Knusprig gegrilltes Spanferkel
Deftiger Räubertopf aus dem Feuerkessel

Kugeln von gemahlenem Fleysch mite allerlei Gewürz
Spieß von Adlerschlegel, Speck und Zwiebeln

Semmeldortem aus vollem Getreide - blaues Kraut
Salat vom Grumbern - Salat von weißem Kraut

Zum guten Schluss endet die Völlerey mite:

Fladen aus Mehlspeys gefüllt mite gedämpft Aepfelin
und Salse von Vanille

Wir laden Euch ein zum mittelalterlichen Ritterfest unter 
freiem Himmel. Nehmen Sie Platz an unserer Tafeley und 
lassen Sie sich einen Abend lang in die faszinierende Welt 
der Ritter, Könige und Knappen entführen. Genießen Sie 
hoch über Herbipolis, umgeben von einem Minnesänger,
Schwertkämpfern und Gaukler einen unvergesslichen 
Abend mit allerlei Scherz und Kurzweyl. Den Sitten und 
Bräuchen der damaligen Zeit entsprechend wird nach 
altem Rezept gekocht und in großer Runde getafelt...

EUR 42,00 pro Person

MITTELALTERLICHES
RITTERFEST
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Unserer beliebten Tradition folgend, aber dennoch mit etwas 
„frischem Wind“ haben wir unser italienisches Buffet auf-
gepeppt und verführen Sie nun mit abwechslungsreichen
Köstlichkeiten aus den Mittelmeerländern Griechenland, 
Spanien, Portugal und Italien...

Ein Auszug aus unserem Mediterranen Buffet:

SUPPE
Suppe der Saison

VORSPEISEN & SALATE
Verschiedenes gegrilltes Gemüse
Gebackene Datteln mit Frischkäse gefüllt 
Gefüllte Champignons | Vitello Tonnato
Gefüllte und eingelegte Oliven in versch. Variationen
Hackfleischbällchen mit feuriger Soße
Rucolasalat mit Tomaten, Pinienkernen & Parmesan 
Würziger Thunfischsalat | Avocadosalat

HAUPTGERICHTE
Saltimbocca alla Romana | Farfalle mit Pesto
Lammragout mit frischen mediterranen Kräutern
Gefüllte Hähnchenbrust | Paella
Gemüselasagne | Mediterranes Kartoffelgratin
Frisch zubereitete Pasta-Gerichte am Nudelwagen

DESSERTS
Hausgemachtes Tiramisu 
Crema Catalana | Limetten-Parfait
Mandel-Panna Cotta

EUR 32,00 pro Person

MEDITERRANES
BUFFET
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Die Speiseauswahl kann
je nach Saison variieren!
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Es gibt sicher kaum eine schönere Art den Tag zu begin-
nen, als mit einem genussvollen, ausgiebigen Frühstück. 
Sich alle Zeit der Welt nehmen und nach Herzenslust 
erst schön entspannt ausschlafen und dann in aller Ruhe 
lecker frühstücken auf unserer herrlichen Gartenterrasse 
oder im gemütlichen Restaurant. Eine Platte voller Köst-
lichkeiten sorgt für den richtigen Start ins Wochenende...

samstags und sonntags ab 10 - 12 Uhr

Unser Frühstücks-Arrangement für Langschläfer:

Lachs mit Dill-Senf-Sauce | Salami 
Schinken | Käse-Aufschnitt | Spiegeleier 
Rühreier | gekochte Eier | knuspriger Bacon
Würstchen | hausgemachte Marmeladen
Gourmet-Joghurt mit frischen Früchten
und Nüssen | Croissants | Butter
bunte Auswahl an Brot und Brötchen
Kaffeespezialitäten und Orangensaft

EUR 18,00 pro Person

mit einem Glas Prosecco
EUR 21,00 pro Person

LANGSCHLÄFER-
FRÜHSTÜCK
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Wir bitten um rechtzeitige
Reservierung telefonisch oder
an unserer Rezeption...



Wenn Sie aus einem normalen Sonntag einen echten 
Erlebnistag machen wollen, dann lassen Sie sich von 
unserem vielseitigen Schlemmer-Lunch-Buttet mit großer
Auswahl an kalten und warmen Speisen sowie süßen 
Leckereien verwöhnen. Schlemmen und genießen Sie so
viel Sie mögen. Ob nur zu Zweit, mit Freunden oder der 
ganzen Familie, als Geburtstagseinladung, zum Klassen-
treffen, zur Taufe oder einfach mal so!

Ein Auszug aus unserem Schlemmer-Lunch-Buffet:

KALTE SPEISEN 
Räucherlachs Variationen
Verschiedenes Grillgemüse
Roastbeef an Sauce Remoulade
Linsensalat mit Schafskäse
Salat „Caprese“

WARME SPEISEN
Schlemmer-Braten mit Pilz-Rahmsauce
Saisonal gefüllte Hähnchenbrust mit Madeirasauce
Vegetarisch gefüllte Nudeltaschen
Kartoffelgratin | Spätzle | Reis | Gemüse
 
SÜSSE LECKEREIEN 
Saisonalles Schichtdessert
Créme Brûlée | Cappuchinocréme
Kuchenauswahl | Eis der Saison
 
EUR 32,00 pro Person

SCHLEMMER-
LUNCH-BUFFET

20 32

Die Speiseauswahl kann
je nach Saison variieren!




